
Ingrédients :
• Pâtes fraîches à Cannelloni
• Pour la farce : crevettes, saumon & truite,
carottes, concentré de tomate, Ricotta, persil
• Pour la sauce : échalotes, ail, concentré
de tomate, tomates, bisque de homard,
piment, crème liquide, ciboulette, Armagnac
• Emmental râpé

Les Cannelloni aux crevettes

Poids total 750g 2/3
PERSONNES

20 MIN AU
FOUR À 210°

Le plat à gratin une fois au four, préparez une petite salade fraiche ou quelques légumes verts
revenus au beurre. La simplicité, c’est la clé de la réussite …

Une belle poêlée de fèves et pois cassés au beurre se
mariera parfaitement avec nos Lasagnes et apportera
de la couleur !

Proposez une salade de mâche avec un filet
de vinaigre d'échalotte pour compléter un
diner léger


